Cake a la mozzarella et lomo

Ingrédients

180 gr de farine

1 sachet de levure chimique
3 oeufs

100 ml de lait

100 ml d’huile

10 tranches de lomo

1 boule de mozzarella

100 gr de gruyéere rapé

Mélanger la farine et la levure
Ajouter les oeufs et le lait
Incorporer I'huile

Mettre le lomo coupé en morceaux et la mozzarella également coupée en
morceaux

Ajouter le gruyeére
Verser dans un moule

Cuire four chaud 180° environ 40 mn
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