( Dans la cuisine d’Audinette (

Cake aux abricots secs et à la noix de coco

Pour le réaliser, il vous faudra :

125g de sucre
125g de beurre
3 oeufs
220g de farine fluide
1 sachet de levure
210g d'abricots secs
3 cas de rhum
6 cas de noix de coco

Préchauffer le four à 200°.

Couper chaque abricots sec en 4 et les mettre à tremper dans un bol avec le rhum.

Dans un saladier, fouetter les oeufs avec le sucre.

Ajouter le beurre fondu puis la farine et la levure.

Enfin, ajouter les abricots avec la moitié du rhum (ou pas du tout, c'est vous qui voyez).

Verser 1/3 de l'appareil dans le moule à cake.

Puis saupoudrer de noix de coco (2 cuillères à soupe).

Recommencer l'opération deux fois.

Enfourner à 200° les 10 premières minutes, puis laisser 25 à 30 minutes à 180/190°. Surveiller sur la fin.





