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Soupe de Champagne 

INGREDIENTS :  

1 bouteille de mousseux ou de Champagne
1 louche de Cointreau 
1 louche de sucre de canne
1 louche de jus de citron 
Rondelles de citrons 

PREPARATION : 

Mettre tous les ingrédients au frais. Au moment de servir verser le cointreau, le jus 
de citron et le sucre de canne dans un bol à punch. Verser le Champagne. Décorer 
chaque verre d’une rondelle de citron.
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1 louche de sucre de canne 
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