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Tarte saumon fumé à l’oseille
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Pour 4 personnes :
·  1 pâte feuilletée
- 250 gr de saumon fumé
- 200 gr d'oseille
- 2 œufs
- 200 ml de crème Fraîche liquide
- quelques brins de ciboulette
- sel, poivre

Préchauffez le four à 200°

Habillez un moule de la pâte feuilletée.
Faites fondre l'oseille dont vous aurez enlevé la tige centrale dans une casserole avec un peu de beurre.
Fouettez les œufs avec la crème fraîche, la ciboulette, le sel et le poivre. Ajoutez le saumon fumé détaillé en morceaux.

Etalez l'oseille sur le fond de pâte et versez la préparation au saumon fumé par dessus.

Cuire pendant 20 min.
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