Gâteau invisible aux pommes




Ingrédients : 
· 4 pommes Golden
· 2 œufs
· 10 cl de lait
· 70 g de farine
· 50 g de sucre
· 20 g de beurre fondu
· 1 sachet de levure chimique
· ½ CAC de vanille en poudre
· ½ bouchon de rhum
Préparation : 
1. Préchauffer le four à 180°C. 
2. Dans le bol du robot, battre les œufs avec le sucre jusqu'à ce que le mélange mousse et blanchisse. 
3. Ajouter alors le beurre préalablement fondu, le lait et la vanille.
4. Fouetter de nouveau. 
5. Ajouter le mélange de farine et levure progressivement, sans cesser de battre.
6. Peler, retirer le cœur et épépiner les pommes. 
7. Les couper en deux puis les trancher très finement à la mandoline. 
8. Au fur et à mesure, les mettre dans le bol, en remuant délicatement à l’aide d’une spatule pour les imbiber de pâte 
9. Beurrer et fariner le moule.
10. Verser le contenu du bol dans le moule.
11. Enfourner pour 35 minutes à 180°C. 
12. Laisser tiédir avant de démouler



Source : http://erynfollecuisine.canalblog.com/ 
