MINI CHAUSSONS PIZZA AU CHEVRE ET BASILIC
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http://toutlemondeatabl.canalblog.com/
INGREDIENTS pour environ 10 petits chaussons :
· 1 boule de pâte à pizza 

· 1 fromage de chèvre fermier frais ou légèrement affiné 

· feuilles de basilic 

· poivre du moulin
Etaler la pâte pour avoir une épaisseur d'environ 2-3 mm d'épaisseur . A l'aide d'un emporte pièce d'environ 8 cm de diamètre (j'ai utilisé une tasse déjeuner) découper des disques de pâte à pizza . Sur une moitié de chaque disque déposer un morceau de fromage de chèvre , poivrer et ajouter une feuille de basilic préalablement lavée puis séchée avec du papier absorbant . Refermer le chausson en rabattant la 2ème moitié et bien souder le bord en appuyant fortement sur les bords (en les pinçant avec les doigts ).

Enfourner dans un four préchauffé à 180°C pendant environ 15 min (four en position chaleur tournante ) .

Déguster chaud ou tiède .

On peut servir ces petits chaussons à l'apéro ou en entrée ou en plat principale mais dans ce cas il faut en compter plusieurs par personne selon le degré d'appétit ! 
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