Gâteau à l’ananas – 1ère version
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Préparation : 10 min ; Cuisson : 35 min ou + selon votre four
Ingrédients :
· 150 g de farine

· 150 g de sucre

· 150 g de beurre

· 4 œufs 

· 1 sachet de levure

· 1 boîte d'ananas en tranches

Préparation :

   Mélanger la farine et la levure. Incorporez un à un les œufs. Mélangez entre chaque œuf.

   Une fois que le mélange est bien homogène, ajoutez le sucre, mélangez puis versez le beurre fondu. Mélangez de nouveau afin d'obtenir une pâte bien lisse.

Beurrez un moule à manqué et versez-y la préparation. Disposez les rondelles d'ananas sur la pâte. Là, j'aurais dû me méfier, les rondelles avaient tendance à s'enfoncer !!!

   Enfournez à 180° pendant 35 min.

