Lirac Rouge – Cuvée 50 3
Millésime 2008
[image: image1.jpg]g’zenache 20%
S) ym/z S0





Appellation :
Lirac
Cépages :
50%  Grenache, 50% Syrah
Age des vignes :
50 ans (les plus vieilles de la propriété)
Terroir :
Argilo-calcaire & Galets Roulés
Rendement :
25 Hl/ha
Recolte :                            Manuelle
Vinification :
Raisins triés et égrappés. Vinification parcellaire. Cuvaison longue de 1 mois sous température contrôlée pour une extraction en douceur des arômes et des tanins. Elevage en fûts de chêne français pendant 12 mois pour la Syrah uniquement.
Belle concentration pour cette cuvée d’exception alliant à la fois finesse et caractère. Notes végétales et mentholées apportant beaucoup de fraîcheur.
Conseil de dégustation : alliance parfaite avec un confit de canard ou une côte de bœuf grillée.
