( Dans la cuisine d’Audinette (

Madeleines salées au comté et aux pistaches





· 100g de farine tamisée

· 1/2 sachet de levure chimique

· 40g de sucre

· 2 œufs

· 70g de beurre mou

· 120g de comté

· un peu de jus de citron

· une pincée de sel

· 3 cas de pistaches concassées

Travailler le beurre en pommade.

Fouetter les œufs avec le sucre et le sel.

Ajouter le beurre, la farine et la levure. Mélanger d'abord délicatement puis plus franchement au fur et à mesure que les ingrédients se mêlent. Ajouter le jus de citron, les pistaches et le comté finement râpé.

Quand l'appareil est homogène, laisser reposer un petit quart d'heure au frais.

Puis, placer la pâte dans les moules à madeleines et enfourner à 170° pour environ 15 minutes. 

