BRIOCHE TRESSEE
- Mettre 2 œufs entiers dans un verre doseur et
- Ajouter le lait jusqu'à obtenir 300 ml 
- 75 g de beurre 
- 1 cc sel
- 50 g de sucre
- 540 g farine type 45
- 1 sachet de levure déshydratée

1. Mettre tous les ingrédients dans l’ordre dans la MAP – Prog. Pâte seule

2. Au bout d’une 1 h 30, sortir le pâton. Couper le en 3 et former 3 boudins.

3. Tresser les boudins.

4. Laisser lever 1 heure

5. Dorer avec un œuf sucré


Cuisson à 180°C pendant 20 min
