Tartelettes aux figues et aux amandes

Pour 4 belles tartelettes, il vous faut :

    * 250g de pâte sablée (maison of course)

    * une dizaine de belles figues

    * 1 oeuf

    * 60g de poudre d'amandes

    * 55g de sucre en poudre

    * 50g de beurre fondu

   1. Etaler la pâte en sablée et en garnir 4 moules à tartelettes préalablement beurrés. Réserver au frigo.

   2. Préchauffer le four à 200°C.

   3. Dans un saladier, fouetter l'oeuf avec le sucre. Ajouter le beurre et la poudre d'amandes. Bien mélanger.

   4. Couper les figues en quatre (ou en deux si ce sont de petites figues).

   5. Piquer le fond des tartelettes avec une fourchette, garnir de  crème d'amandes et recouvrir de morceaux de figues.

   6. Enfourner pour 20 minutes.
