Soupe champenoise




Préparation : 5 min 

Ingrédients pour 6 personnes :
· 1 bouteille de Champagne (j'ai mis de la Blanquette de Limoux)

· 10 cl de jus de citron

· 10 cl de Cointreau

· 10 cl de sucre de canne liquide

· 20 glaçons

   Préparation :
   Dans un saladier ou une grande coupe à punch, versez le Cointreau, le sirop de sucre de canne et le jus de citron avec une vingtaine de glaçons.

   J'ai versé le mélange dans une grande cruche car je n'avais pas les récipients adéquats ! (je n'ai pas fait de glaçons, les bouteilles étaient bien froides).

   Mélangez puis ajoutez le champagne bien frais. Mélangez de nouveau. Servez ce cocktail dans des flûtes. Décorez éventuellement d'une demi-tranche de citron.   
