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Figues rôties au miel et aux épices:
Les ingrédients pour 4 personnes: 
 12 figues fraîches - 2 CàS de Muscat - 4 CàS de miel de romarin - 2 bâtons de cannelle - 2 étoiles de badiane

Dans un bol, mélanger le muscat, le miel et les épices. Laisser mariner environ 1 heure.

Préchauffer le four à 200°C.

Laver et sécher les figues. Couper les figues en croix en partant du haut vers le bas et les poser dans un plat.

Verser le contenu du bol sur les figues et enfourner environ 10mn.

Déguster les figues rôties tièdes  avec un macaron, une boule de glace ou pour accompagner du foie gras, un magret de canard…
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