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Vin de Pays de Vaucluse Merlot Syrah 
 

 
Grand Vin de la 

vallée du 
Rhone 

• Le vigneron :  Alain Audet 
• Production annuelle moyenne : 30 000btles 
• Degré Alcoolique : 13.5%/vol 
• Disponible en : 75cl, 

 
• Cépage(s) : Merlot 60% ‐ Syrah 40% 
• Type de Sol : Argilo‐calcaire  
• Rendement : 50 hl/ha 
• Age des vignes : 15 ans 
• Vendange : mecanique 

 

 
 
 

 
 

Le MOT DU VIGNERON : 
 

«un rosé convivial comme on aime 
le déguster entre amis. » 

Vinification:  
Merlot rosé obtenu par saignée , Syrah rosé par pressurage 
direct pneumatique , fermentation à basse température  
 
Elevage:  
Cuve inox 

 

   

«Ce rosé revêt une belle robe rose très pâle aux légers reflets 
saumonés. Il dévoile un nez expressif de petits fruits rouges 
(framboise, cassis), et d’agrumes. La bouche équilibrée avec une 
dominante de cerises et cassis et sa vivacité accentue le coté 
fruité...» 
 
Tenue et conservation  
Garde 2 ans 
 
Gastronomie – Accords culinaires :  
Servir à 13° C 
Accompagne : plats épicés, plats exotiques, grillades et salades 
composées. 

Récompenses : 
 
• 84/100 Gilbert & Gaillard 2013 
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 Vin de Pays de Vaucluse Merlot Syrah 
 

 
Grand Vin de la 

vallée du 
Rhone 

• The winegrower :  Alain Audet 
• Annual production : 30 000 btles 
• % Alc. : 13.5%/vol 
• Available in : 75cl 

 
• Grape Variety(ies) : Merlot 60% ‐ Syrah 40% 
• Type of soil : Calcareous and clayey 
• Yield: 50 hl/ha 
• Age of the vine: 15 years 
• Harvest: mechanical 

 
 
 

 
 

Winemaker comments :: 
« friendly rosé we have to share 

with friends » 

Vinification:  
Merlot rosé by saignée (grapes broken, but not pressed), Syrah 
rosé by direct pneumatic pressing. Low‐temperature 
fermentation  
 
Maturing:  
In tank  

 

   

« On the nose : A good nose of raspberries mixed with black‐
currants 
On the palate  : Cherries dominate, backed‐up by more black‐
currants. This wine's fine fruit is well enhanced by its attractive 
liveliness.” 
 
Aging potential :  
2 years 
 
Culinary agreements :  
To serve at 13 ° C 
To Accompagny : Spicy or exotic dishes, grills and mixed salads 

AWARDS : 
 
• 84/100 Gilbert & Gaillard 2013 
 

   

   

 


