TARTELETTES POIRES/SPECULOOQOS

Ingrédients : pour 6 tartelettes (ou 1 tarte)

1 rouleau de pate sablée (ou pate sablée maison)
4 a 5 poires mlres, (ou 1 boite de poires au sirop)
4 grosses cuilleres a soupe de pate de spéculoos
une douzaine de spéculoos, 60 grs de beurre

Si vous utilisez des poires fraiches, peler lesagoies couper en 2 et enlever le coeur. Préparer
sirop en faisant bouillir 30 cl d'eau et 150 grssdere. Plonger les poires dans le sirop et cuieg a
doux une vingtaine de minutes. Egoultter.

Etaler la pate sablée et la diviser pour en gérnioules a tartelettes (ou garnir votre moule t& e
pate sablée). Recouvrir la pate de papier sulfetiskun poids (graines ou autres) pour faire daire
pate a blanc dans le four préchauffé a 200° perlantinutes. Laisser refroidir un peu la pate jais
tartiner avec la pate de spéculoos, disposer déssdemi poires entiéres si vous faites une tarten
lamelles si vous faites des tartelettes.

Emietter les spéculoos sur le beurre mou et tiavailla fourchette pour obtenir une sorte de ctamb

Répartir sur la tarte ou les tartelettes, repamsdour une dizaine de minutes en surveillant o
les bords ne se colorent pas trop.
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