
Salade de risetti
au pesto
6 personnes :

2 verres (style moutarde) de risetti

1 douzaine de tomates cerise

1 concombre

1 poivron orange (ou jaune)

1 échalote

Quelques dés de feta

3 grosses CS de pesto vert

********************
● Cuire les risetti, al dente, selon les indication du paquet. Égoutter dans une passoire, rincer à 

l'eau froide pour stopper la cuisson et égoutter de nouveau.

● Une fois que les pâtes sont bien froides, les mettre dans un saladier, arroser d'un trait d'huile 
d'olive et mélanger.

● Laver les tomates cerise et le concombre. Couper les tomates cerise en 2. Couper le concombre en 
4, ôter les graines et détailler les quartier en petits cubes. Éplucher l'échalote et la ciseler 
finement. Laver le poivron, enlever les graines et couper le reste en dés.

● Mettre les légumes dans le saladier avec les risetti, ajouter le pesto et bien mélanger.

● Réserver au frais avant de servir.    

Inspirée par :  Le coup de Grâce
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