Beaujolais Cuvée Masfraise

e Levigneron: Jean Baptiste Charmet
Production annuelle moyenne : 30 000 btles
Degré Alcoolique : 12.5%/vol

Disponible en : 75cl, Bib de 5 & 10 L

Cépage : 100 % Gamay

Type de Sol: Granite, Cailloutis jurassique
Rendement: 50 hl/ha

e  Age des vignes : 45 ans

e  Vendange : Manuelle.

Grand Vin du
Beaujolais Vinification:
Récolte a pleine maturité avec une macération de 5 a 8 jours en
vinification carbonique beaujolaise

Elevage:
Cuve béton Epoxy

«Oeil rubis, nez de fruits rouges, cuvée élégante et tendre.»

Tenue et conservation
A boire dans les 2 ans

Gastronomie — Accords culinaires :

Servira 13°C

Accompagne la charcuterie, les viandes. A boire avant, pendant
et aprés un repas.

Récompenses :

¢ James Lawther M.W. - Drinks hotel (14,50/20)

e 1* Guide Hachette des vins 2014

¢ Wine Enthusiast Magazine dec.2013

e Médaille d' OR au concours des Grands vins du Beaujolais 2014 (
MEILLEUR / BEST BEAUJOLAIS 2013 DE TOUS LES/ OF ALL THE
BEAUJOLAIS)
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Association de vignerons Patrimoine des Terroirs - Ethical group of french producers Patrimoine des Terroirs
Contact : Alain [ 00.33.3.81.91.84.30 / 00.33.6.87.46.16.20 / patrimoinedesterroirs@laposte.net ]
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The winegrower : Jean Baptiste Charmet
Annual production : 30 000 btles

% Alc. :12.5%/vol

Available in: 75cl,Bibde5& 10L

Grape Variety: 100 % Gamay

Type of soil : Granitic, Jurassic gravels
Yield: 50 hl/ha

e Age of the vine: 50 years

e  Harvest : Manual

Grand Vin du
Beaujolais Vinification:
Hand-picking of well-ripes grapes. Beaujolais Carbonic
maceration for 5 to 8 days

Maturing:
Maturation in concrete vats coated with epoxy

«Appearance : Ruby. Nose : red fruits aromas. Elegant & soft.»

Aging potential :
2 years following the harvest

Culinary agreements:

To serve at 13° C

Good match with meat, cold cooked meats. May be consumed
before, during and after a meal.

AWARDS :

e James Lawther M.W. - Drinks hotel (14,50/20)

e 1* Guide Hachette des vins 2014

¢ Wine Enthusiast Magazine dec.2013

e Médaille d' OR au concours des Grands vins du Beaujolais 2014 (
MEILLEUR / BEST BEAUJOLAIS 2013 DE TOUS LES/ OF ALL THE
BEAUJOLAIS)
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Winemaker comments ::

< ﬁ/mﬂ/{l/ wine, o be shared”
with brends!. >

Association de vignerons Patrimoine des Terroirs - Ethical group of french producers Patrimoine des Terroirs
Contact : Alain [ 00.33.3.81.91.84.30 / 00.33.6.87.46.16.20 / patrimoinedesterroirs@laposte.net ]



