Les Minis Tiramisus Rhubarbe / Spéculos ! 
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Pour environs 20 Minis Tiramisus :
1 pot de bonne compote de Rhubarbe ou si vous avez le temps de la compote de rhubarbe maison !
1 paquet de Spéculos

Pour la crème mascarpone :
4 œufs

160 g de mascarpone

20 cl de crème fleurette entière bien froide

4 cuillères à soupe de sucre

Fouetter les jaunes d'œufs avec le sucre puis ajouter le mascarpone et mélanger bien. Monter les blancs d'œufs en neige fermes et incorporer délicatement. Monter la crème en chantilly et incorporer délicatement.

Réduire les spéculos en grosses miettes et répartir au fond des verrines. Recouvrir d'une belle cuillère à soupe de compote de rhubarbe et finir en remplissant avec la crème mascarpone. Poudrer de cannelle. 

