Gâteau poires et chocolat

Ingrédients
100 gr de chocolat NEWTREE
100 gr de beurre
500 gr de crème de marrons
3 œufs
1 poire
Faire fondre le chocolat et le beurre au micro ondes tout doucement ou au bain marie
Épluchez la poire et la détailler en petits cubes.
Ajoutez la crème de marrons
Puis un à un les œufs. Bien mélanger.
Ajoutez les petits cubes de poires
Mettre dans un moule à manqué beurré et fariné
Cuire  à four préchauffé à 180° durant 25 à 30 mn
Pour moi c'est le moule tablette DEMARLE: pas de beurre, pas de farine.....Rien ne colle
Le nouveau catalogue est en ligne colonne de gauche sur mon blog
 Très très fondant assurément

NICOLE PASSIONS

