BOUCHEES VIANDE DES GRISONS RACLETTE RAISIN BLANC
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INGREDIENTS pour 10 bouchées :

· 10 tranches très fines de viande des grisons 

· 10 petits morceaux de fromage à raclette (2cmx 3cm) au lait cru 

· 5 grains de raisin blanc italia
Sur chaque tranche de viande des grisons , déposer à l'une des extrémités un morceau de fromage à raclette . Laver et essuyer les grains de raisin , les couper en 2 et retirer les pépins (vérifier par transparence que l'on en a pas oublié , c'est désagréable de croquer un pépin ! ) . déposer 1/2 grain de raisin sur le fromage puis rouler la tranche de viande des grisons . Fixer avec un pic en bambou . Déposer les bouchées sur un plat , réserver au frais jusqu'au moment de servir .
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