Briochettes rapides DEMARLE

Préparation: 5 mn  Cuisson 15 à 20 mn
Ingrédients pour 12 briochettes
300 gr de farine
1 paquet de levure chimique
10 cuillères à soupe de sucre
2 oeufs
40 cl de crème fraîche

pépites de fruits ou chocolat
Mélangez la farine avec la levure et le sucre.
Ajoutez oeufs et crème. En dernier, ajoutez les pépites. Bien mélanger.
Mettre dans les moules
Enfournez à four préchauffé à 200° pendant 15 à 20 mn.
Et voilà de quoi faire des heureux au petit déjeuner.
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