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Mon gateau moelleux au chocolat

Ingrédients:
e 4 oeufs
e 1/2 plaquette de chocolat patissier (100g) ici j'ai mis du chocolat a 70 %.
e 1709 desucre
e 1709 de beurre
e 100 g de farine

Préparation :

Préchauffez le four a TH 4/5.
Séparez les blancs d'oeufs des jaunes.
Montez les blancs en neige trés ferme.

Dans l'autre saladier contenant les jaunes, ajoutez le sucre et fouettez au batteur jusqu'a ce que
le mélange double de volume et devienne blanc.

Ensuite ajoutez la farine, le chocolat fondu et en dernier les blancs en neige. Utilisez la marise
et mélangez délicatement.

Versez dans un moule a manquer. J'ai utilisé un moule en silicone.
Mettre au four et sortir quand la pointe du couteau est seche.

Pour le décor en forme de coeur, j'ai utilisé un pochoir troué en forme de coeur et j'ai
saupoudré le coeur de sucre glace.

Bon appétit !
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