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J’ai choisi une forme allongée et décorez d’une amande pour le thé et des formes sympa pour les enfants
Pour 40 biscuits

Préparation : 15min

Repos au frais 2h

Cuisson : 15-20min

Ingrédients :

-600g de farine

-360g de cassonade

-12Og de beurre

-1 pincée de sel

-1CC de cannelle en poudre

-1/2CC de 4 épices

-1/2 sachet de levure

-8cl d’eau

Faites un puit avec la farine, le sucre, le sel et la levure. Ajoutez le beurre coupé en petits cubes et l’eau. Formez une boule et mettez la au frais 2h.

Etalez la pâte sur un plan de travail fariné sur 5mm d’épaisseur et découpez des rectangles d’1cmx5cm et des petites formes diverses.

Déposez une amande entière sur l’extrémité des longs rectangles.

Passez au four 15-20min à 180°C (th.6).

http://amusesbouche.canalblog.com
