Croquants aux amandes




Ingrédients pour une vingtaine de croquants :
- 250 g de farine
- 1 cuillère à café de levure
- 200 g de sucre
- 120 g d'amandes entières
- 2 œufs

Déroulement :
Battre les oeufs et le sucre, ajouter la farine, et la levure. 

Ajouter les amandes. Former un petit pain long, d'environ 3 cm de large. 

Le poser sur une plaque à pâtisserie. Enfourner pour 15 à 20 minutes, Th160°/5-6.

Retirer du four. Avec un grand couteau, couper des tranches d'environ 1 cm d'épaisseur. 

Enfourner à nouveau pour une dizaine de minutes.
Du fond de mes casseroles
http://mescass.canalblog.com/
