Tartines de poivrons jaunes et pesto - La fourchette
gourmande

Ingrédients :

Poivrons jaunes : 2

Oignons : 2

Olives noires : 1 grosse cuillére a soupe

Pesto : +/- 2 cuilléres a soupe suivant votre gout
Huile d'olive

Sel poivre

Pain de campagne

Parmesan

Couper les oignons en petits morceaux, les faire suer a feu doux dans un peu d'huile d'olive.
Lorsqu'ils sont translucides, ajouter les poivrons coupés en dés. Poursuivre la cuisson.
Lorsqu'ils sont cuits, ajouter le pesto et les olives coupées en petits morceaux,saler poivrer.
Mélanger.

Mettre le mélange poivron pesto sur des tranches de pain.

Saupoudrer de parmesan rapé.

Passer au four pour faire dorer le fromage.

Déguster.
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