Gâteau tout chocolat

Préparation : 10 min ; Cuisson : environ 25 min
Ingrédients pour 6 à 8 personnes :
· 200 g de Nestlé dessert

· 4 oeufs

· 150 g de sucre

· 80 g de farine

· 200 g de beurre

· 1 petit pot de crème fraîche (ou 3 cuillerées à soupe)

Préparation :

   Préchauffez votre four thermostat 6 (180°). Faites fondre le chocolat, ajoutez le beurre et mélangez bien.

   Dans un saladier, mélangez les oeufs et le sucre, puis la farine.

Versez le chocolat fondu et la crème fraîche, puis mélangez jusqu'à obtenir une pâte homogène.

   Versez dans un moule à manqué beurré et fariné. (j'ai pas fariné, j'ai utilisé un moule antiadhésif)

   Faites cuire environ 25 min (ajustez ce temps de cuisson pour obtenir un cœur plus ou moins fondant).

