FAR A LA RHUBARBE

Ingrédiente : 3 ou 4 batong de rhubarbe
125 gr de farine
75 gr de guere
3 ceufe
%2 | de lait chaud
un peu de beurre pour le plat et de guere pour faire macérer la rhubarbe

La veille, faire macérer leg batons de rhubarbe épluchés et coupés en dé avec le quere au frigo
Melanger sucre ceufe entierg et farine dane un caladier et y ajouter le lait chaud maig pag bouillant au
batteur.

Chemiger une tourtiere ou plat a four, verser la pate et leg dég de rhubarbe.

Au four pour 45 min a 180 °C
*

Clegt tout !
Bon appetit
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