
Gâteau salé façon pizza 

 
 

Ingrédients 
base 

200 gr de farine 
1 cc de levure chimique 

1 oeuf 

200 ml de lait 
100 ml d’huile 

sel et poivre 
garniture 

1 tomate 
1 boîte de thon au naturel 

origan séché 
gruyère râpé 

 
 

Mélanger la farine, la levure et l’oeuf 
 

Ajouter le lait 
 

Incorporer l’huile 

 
Saler et poivrer 

 
Garnir un moule à tarte avec du papier sulfurisé 

 
Verser la pâte 

 
Répartir la tomate coupée en dés, le thon émietté 

 
Saupoudrer d’origan 

 
Mettre le gruyère râpé 

 
Faire cuire four chaud 180° environ 30 mn 

 

 

 


