Volel venu Le temps dle La Fme éolition du jeu nterblogs organisé par Sorcilili par Le binis

du forvum Plaisirs Gowrmands.

vacances oblige, cette session réunie molns de parvticipantes que la précédente,
NEANMOLINS NOUS SOMIMES tout de méme 82 |
Cela fait beavcoup d'échange et de partage pour une magnifique ronde de recette.

e vous en roppelle brigvement Le principe, pour celles ou ceux qul auralt envie de participer
aujeu du mols d'aoiit (star’@_tiomysqu 1 aolt midl) : suite au tirage au sort 1 cholst
chez 2, 2 cholsl chez =..., €2 cholst chez 1. La ronde est bouclée!

Pour Le mols de juillet 'ai Le plaisiv oaller plocher une recette chez Sandy du blog

Farandole Gourmande et Fée Sowrmande du blog ChocoAddict viendra en chipper une

chez mol!

Volel La vecette que J'at cholst de vous présenter, avee quelques petites modifications : Le
crumble de fruit aw chocolat.

J)'ab cholst d'y vaettre des fratses plutdt que des abricots afin de Limiter e coté aclde (que
waime pas mon maril!), quant au chocolat je préfere Y associer un notr profond et

parfumé au gingembre Newtree”.
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http://lamarmiteamalice.over-blog.com/
http://chocoaddict.over-blog.com/
http://farandolegourmande.over-blog.com/
http://www.plaisirsgourmands.net/jeu-interblogs-f121/jeu-interblogs-8-les-inscriptions-t9503.htm
http://www.plaisirsgourmands.net/jeu-interblogs-f121/jeu-interblogs-7-juillet-2010-le-tirage-au-sort-deja-t9584.htm
http://storage.canalblog.com/79/98/680146/55439521.jpg

La recette pour 2 cassolettes:
* 2500 de fraise
e 2cic de mdlel
* 25¢ de farine
*  25¢ de bewrre mou
* 250 decassonade
* 259 depoudre d'amande
* 1 polnte de vanille en poudlre

* & cavvés de chocolat au glngembre Newtree

Dans wn saladier, mélanger La farine, Le beurve mow, La cassonade, La vanille et La poudre
dramande du bout des dolgts afin de former des agglomérats.

Résenver.

Couper Les fraises en vondlelles et Les vépartiv dans Les cassolettes (ow autre réciplent allant
au four).

Recouvrir celles-cl de chocolat fondu (au batn-marie ou au micro-onde i trés faible
pulssance).

Parsemer Le crundble (plte agglomérée) par dessus.

Enfourner i 120°C pendant z5min.

Déguster tiede au froid.

AStUCES: vous powvez remplacer Le chocolat Newtree® par des pistoles de chocolat aw lait

et du gingembre frais, c'est plus parfumé!



