Petites crèmes aux oursons guimauve


Ingrédients : (pour 2 verrines)

- 6 oursons guimauve
- 5 cl de crème liquide
- 5 cl de lait
Recette :

Faites fondre les oursons dans une petite casserole avec le lait et la crème liquide. Remuez jusqu'à ce qu'ils soient fondus. 

Versez dans les petites verrines, et ajoutez un ourson entier dans les verrines. Laissez refroidir. 
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