Gateau de Noé

(Spritzgebac/eened)

300 gr de Beurre
250 gr de Sucre
7 Sachet de sucre vanillé
2 Eufs
730 gr de poudre damande

500 gr de Grarine

a Derser dans un saladier le beurre, le sucre, le sucre vanillé et les ceufd, (/Wé[angez le tout,
puis rajouter la poua’re damande et la farine, travailler la pdte avec vos main.

a Laisser refroz'a’ir votre pate au frigo toute une nuit.

a Staler votre pdte et avec des emporte-pieces, a’écoupez [ofe] ﬁtiurd gateaus.

a (Gaites cuire & 780°c penalanf environ 70 mn.

((j«)our savoir 8i vos gdteaux sont cuits, Uériﬁer avec une dpal‘u[e le dessous des gateaux, il faul‘

que vous ayez une légére couleur de bronzé.)




