Torsades au pesto
Pour 10 torsades, environ:
1/  Dérouler le cercle de pâte feuilletée et le badigeonner entièrement de pesto. Replier ensuite la pâte en 2 en ramenant le bord supérieur vers vous.

2/  Badigeonner la surface ce pâte d'œuf battu, saupoudrer généreusement de parmesan râpé. Couper la pâte verticalement en lanières de 1 à 2cm de large.

3/  Sur une feuille de papier sulfurisé, torsader aux 2 extrémités chaque lanière, dans les sens opposés. Enfourner 15' à 200°c.
