Rosaces de pommes de terre
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Ingrédients pour 2 rosaces : 
· 1 pomme de terre type Charlotte
· quelques pincées de paprika

· un peu de beurre mou

· Sel, poivre
Préchauffer le four à 210°. Ne pas éplucher la pomme de terre, la laver et bien l’essuyer. La couper en fines lamelles. Sur une feuilles silicone, juxtaposer les lamelles les unes sur les autres pour former 2 rosaces et les beurrer à l’aide d’un pinceau. Mettre au four pour environ 15 min. A mi cuisson, beurrer à nouveau délicatement les rosaces, parsemer un peu de poivre et de paprika. Dès qu’elles sont cuites, les disposer sur les assiettes et les saler.
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