Les sablés de noél
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1 sachet de sucre vanillé

Préparation :

Mettre le beurre a ramollir.

Casser I’ceuf dans le saladier.

Ajouter le sucre et battre avec le fouet.

Couper le beurre en morceaux.

Ajouter le beurre et bien mélanger.

Ajouter la farine, la cannelle et le sucre vanillé.
Mélanger avec els mains.

Etaler la pate au rouleau.

Découper les sablés avec les emporte-pieces.

Faire cuire a four moyen (125°) environ 7 minutes.
Bien surveiller, quand les sablés sont 1égerement dores, c’est prét |




