Vin de pays du Val de Loire Abouriou

e Levigneron : Olivier LEBRIN

e  Production annuelle moyenne :10 000 btles
e  Degré Alcoolique : 12.5 %/vol

e Disponible en : 75cl, Bib 5, 10, 20 litres

e  Cépage(s) : Abouriou.

e Type de Sol: Micashistes
Rendement: 85 hl/ha
Age des vignes :25 ans

e Vendange : Mécanique

Grand Vin de la  Vinification: . . . .
, Traditionnelle. Cuvaison pendant 6-7 jours avec immersion
vallée de la

totale du chapeau de marc pour une meilleure extraction de la
Loire couleur et des tanins.

Elevage:
En cuve souterraine pendant 12 mois

«Couleur rouge grenat tres opaque. Un cété olfactif trés puissant
aux arébmes de fruits rouges (cassis, mdres,...). En bouche, une
trés bonne structure avec des tanins tres fins se dégageant avec
un cété épicé trés remarqué......»

Tenue et conservation
By 4-7 ans

Gastronomie — Accords culinaires : ( D LOGIS
Servir entre 16 a 17°C.

Accompagne principalement les viandes rouges bien relevées.
Trés appréciable aupres d'un magret de canard..

BOURIOU

AL DE LOIKE

Récompenses :

Le MOT DU VIGNERON :
< Uy vin fz/fz?’//zz o ///1/354/11‘... >
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E=Vin de pays du Val de Loire Abouriou

e  The winegrower : Olivier Lebrin

e Annual production : 10 000 btles

e  %Alc.:12% /vol

e  Availablein: 75cl, Bib 5, 10, 20 litres

e  Grape Variety(ies) : Abouriou
e  Type of soil : micashistes

e  Yield: 85hl/ha

e Age of the vine: 25 years

e  Harvest : mechanical

Grand Vinde la vipjfication:

vallée de la Traditional. Maceration for 6-7 days with total immersion of
Loire pomace for better extraction of color and tannins.
Maturing:

12 months in tank

" Red garnet very opaque. A powerful olfactory side with aromas
of red fruits (cassis, blackberries ...). On the palate, a very good
structure with very fine tannins with a spicy side releasing highly
acclaimed...... !

Aging potential :
4-7 years

Culinary agreements:
Serve between 16-17 ° C.
Good match with red meat & duck ..

AWARDS :

Winemaker comments ::
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