Gâteau au miel et à la vanille




Préparation : 20 min

Cuisson : 45 min

Ingrédients :
- 260 g de farine
- 1 sachet de levure
- 100 g de sucre
- 1 sachet de sucre vanillé
- 100 g de miel
- 100 g de beurre
- 3 œufs
- 120 ml de crème

Déroulement : 
Préchauffer le four à 180°/Th6. Fouetter le beurre le sucre et le sucre vanillé, ajouter les œufs. Ajouter le miel et la crème. Incorporer la farine et la levure. 
Verser la préparation dans un moule beurré et fariné, enfourner pour 45 min.
Du fond de mes casseroles
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