Cake à l'orange, aux graines de pavot, à la purée d'amandes blanches et à l'huile d'olive
- 200 g de farine complète
- 1 sachet de levure chimique
- 100 g de sucre roux
- 80 g de purée d'amandes blanche
- 20 g d'huile d'olive
- 3 oranges
- 3 œufs
- 2 càs de graines de pavot
Mélanger la farine, la levure et le sucre. Ajouter les œufs un par un en remuant entre chaque. Ajouter la purée d'amandes et l'huile.

Presser les trois oranges en conservant la pulpe. Ajouter le jus et la pulpe à la préparation précédente.

Verser la pâte dans un moule à cake et cuire 45 à 50 minutes dans un four préchauffé à 180°C. (J'ai en plus fait un mini cake).





