CLAFOUTIS  POIRE-CHOCOLAT





Préparation : 15 mn ; Cuisson 25 Min
Ingrédients pour 6 personnes :
· 250 g de chocolat noir Nestlé Dessert

· 4 poires Conférence ou Comice

· 1/4 de litre de lait

· 4 oeufs

· 100 g de sucre en poudre

· 50 g de farine

· 1/2 cuillerée à café de cannelle

· une noix de beurre pour le moule (moule à manqué ou plat à gratin)

Préparation :
   Préchauffez votre four thermostat 6 (180°)

   Faites fondre le chocolat au bain-marie. 

   Ajoutez les oeufs entiers, le sucre, la farine, la cannelle et le lait.

   Pelez, lavez et coupez les poires en dés.

   Versez cette préparation dans le plat à gratin beurré.

   Répartissez dessus les dés de poire.

   Faites cuire dans votre four 20 à 25 mn.

