Far aux pommes

Préparation : 10 min ; Cuisson : 50 min
Ingrédients :
· 2 pommes

· 200 g de farine

· 100 g de sucre

· 2 œufs 

· 1/4 de litre de lait

· 1 pincée de sel

· 20 g de beurre

Préparation :

   Versez la farine dans un saladier, faire un puits. Y casser 2 œufs et ajouter le sucre et le sel.

   Mélangez, puis versez le lait petit à petit jusqu'à l'obtention d'une pâte lisse.

   Epluchez les pommes, coupez-les en morceaux et faites-les revenir dans le beurre sans les faire brûler.

   Ajoutez les pommes et le beurre de la poêle dans le saladier. Mélangez.

   Versez la préparation dans un moule.

   Enfournez pendant 50 min à 220°.

